
TAPENADE
De tapenades maken een succes van uw aperitief en gerechten door hun originaliteit en smaak. 
Gevestigd in het hart van het mediterrane gebied laat het “Domaine Clarmon” U de typerende en traditi-
onele smaken van de tapenades herontdekken.De tapenades zijn bereid volgens de regels van de culinaire 
kunst, en bestaan voornamelijk uit zwarte & groene olijven, olijfolie, ansjovis, kappertjes, knoflook, 
peper. En tapenade is ook heerlijk op een stukje geroosterd stokbrood.  
De pasta kan heel goed bewaard worden in een gesloten bokaal. 

GROENE TAPENADE : 
Ingrediëten: groene olijven, kappertjes, 

amandelen, olijfolie, look en peper. 

RODE TAPENADE
Ingrediënten: Olijven, geconfijte toma-
ten, olijfolie, kruiden, look en peper.

ZWARTE TAPENADE:
Ingrediënten: zwarte olijven, kappertjes, 
olijfolie, look, ansjovis, peper en alcohol

Produits Artisanaux de Qualité

Olijfolie “Vierge Extra”
Uitzonderlijke kwaliteit afkomstig uit Tourouzelle-France

Koel bewaren

OLIVES VERTES AU NATUREL
Dankzij de deskundigheid van Fréderique et Denis 
Josserand (eigenaars van het “Domein Clarmon”)
behouden de olijven een unieke smaakkwaliteit

qua samenstelling van kleur en smaak.
De beroemde “LUCQUES” olijven 

zijn heerlijk krokant. 

€  8,- €  8,-

€ 6,- € 10,95


