Chateau de Braude
Haut Médoc

Cru Bourgeois

VIGNOBLE
Appellation: A.O.C. Haut-Médoc
Localisation: Macau
ler millésime: 2008 - 2009
SUPERFICIE: 1.5 hectares
Encépagement: 30% Merlot, 70% Cabernet Sauvignon
Terroir: Graves du tertiaire
Densité de plantation: de 6 600 pieds/ha a 10 000 pieds/ha
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100% Barriques de chéne frangais
(100% bois neuf, chauffe moyenne, grain fin)
issues de 10 tonnelleries différentes.
Durée d’¢élevage: 24 mois. Le vin est collé¢ et filtré.
TEMPS DE GARDE
Chateau Braude Fellonneau arrivera a maturité au bout de

6 a 8 ans et pourra étre conservé une quinzaine d’années.

de fles € 13.25 vanaf 6 flessen € 12.50

Geer goede prijs-kwaliteit verhouding!!!!



